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Pa verdens fgrende messe for frisk frugt og grgnt, Fruit Logistica i Berlin, kan producenter,
pakkerier og grossister i dagene fra 7. til 9. februar samle omfattende information om egnede
typer af emballageteknologi til at imgdekomme deres individuelle behov. P& Multivacs stand har
man fokus pé effektive og gkonomiske emballagelgsninger, der kan bidrage til at udvide
holdbarheden for friske produkter.

01.01.18: Blandt de viste maskiner vil vaere G 700, en high-output traysealer til pakning af feerdigretter,
snacks, grgntsager og friskskarne produkter af alle typer. Takket vaere brugen af en innovativ
gasskylleteknik skal selv delikate produkter og produkter, der har let ved at smuldre eller fgdevarer, der er
fyldt, pakkes forsigtigt og palideligt under modificeret atmosfaere. G 700 giver ifglge virksomheden en hgj
grad af fleksibilitet, nar det handler om at kgre med forskellige bakkeformater samt et hgj output og
maksimal effektivitet.

Afhaengig af det produkt, der skal pakkes, kan G 700 producere bakkepakninger med eller uden modificeret
atmosfeaere. Ved pakning uden modificeret atmosfaere kan man opn op til 18 cyklusser pr. minut, mens man
kan komme op p3 15 cyklusser pr. minut ved pakning med modificeret atmosfeere.

P& messen udstilles G 700 med en perforator til fremstilling af sSkoaIdte FreshSAFE erpballagﬁer. Dette gor det
muligt at perforere en standard overfilm under pakkeprocessen, saledes at man opnar en sakaldt EMAP-
pakning (equilibrium modified atmosphere - hvor produktet selv danner den optimale sammensaetning af
atmosfaeren). Det betyder, at frugt og grgntsager samt salater forbliver friske i lsengere tid uden tilsaetning
af konserveringsmidler.
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